
Bankett 
MAPPE

W
IR

TS
H

AU

S    H
OTEL   HOFLA

D
EN

C A F É    F E I E R N



Kommet rei,  
HOGGAD NA!
GASTFREUNDSCHAFT DIE VON HERZEN KOMMT – 
HERZLICH WILLKOMMEN IN DER KRONE LAUTLINGEN.
Tradition, Leidenschaft und Herzblut für die Gastronomie sind uns schon in die Wiege gelegt worden.
Damit schöne Momente zu schönen Erinnerungen werden, braucht es den richtigen Ort, um sich zu treffen.
Wenn Sie ausgelassen feiern oder konzentriert arbeiten wollen, ist unser historisches, denkmalgeschütztes 
Wirtshaus ein eindrücklicher Rahmen für individuelle Begegnungs- und Veranstaltungskonzepte. 

Ob Familienfeste, Workshops oder Meetings, es braucht eine bestmögliche Vorbereitung. Wir beraten und 
unterstützen Sie gerne bei der Planung Ihrer Veranstaltung. Mit professionellem Blick und liebevoller Hand 
stimmen wir uns mit Ihnen ab und stehen Ihnen mit unserer Erfahrung zur Seite.

Es ist uns ein Anliegen, dass Sie sich in der besonderen Atmosphäre der Krone von der ersten bis zur letzten 
Minute zu Hause fühlen.

Wir freuen uns darauf, Sie bewirten zu dürfen.

Ihre Familien



Wissens  
WERTES
DORFMITTELPUNKT KRONE
Lautlingen ist eine von neun Albstädter Ortschaften, die im Zuge der Gemeindereform Ende der 70er Jahre 
zur Stadt Albstadt zusammengeschlossen wurden.
Daher grüßen mehrere Ortsschilder mit Albstadt. Wer einmal Albstadt-Lautlingen erreicht hat, der kann die 
Krone in der Mitte des Dorfes nicht mehr verpassen.
In unserem prächtigen Fachwerkgebäude sind unser Wirtshaus und die Nebenräume für Ihre Feiern,  
Tagungen oder Seminare untergebracht.

ZIMMER
Unser Hotel verfügt über fünf exklusive Doppelzimmer, in denen Tradition und Moderne verschmelzen. Insge-
samt stehen zehn Betten bereit. In den Zimmern gibt es jedoch genügend Platz für Zustell- und Kinderbetten. 
Gruppen haben auch die Möglichkeit, ein ganzes Stockwerk zu buchen.
So können noch mehr Kapazitäten geschaffen werden.

GASTRONOMIE
In unserem Wirtshaus, das mit zwei Löwen „Schmeck den Süden“ ausgezeichnet ist,  verwöhnt Sie unser 
Küchenchef und sein Team mit seiner regional typischen Küche, die er mit zeitgemäßen Aspekten verbindet.
Er steht Ihnen mit seiner langjährigen Erfahrung bei der Planung Ihres Menüs oder Ihrer besonderen  
Begleitung bei Tagungen und Seminaren zur Seite und berät Sie gerne.
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ANSPRECHPARTNERIN ZUR PLANUNG 
IHRER VERANSTALTUNG ODER SEMINARE:

bankett@krone-lautlingen.de
Tel. +49 07431 - 1346 812

ANSCHRIFT UND KONTAKT:

Krone Lautlingen
Laufener Straße 19
72459 Albstadt 
Tel. +49 07431 - 134680
info@krone-lautlingen.de



Alber 
ZIMMER
32 M2

Der ideale Ort für Vereine und ihre Ausschusssitzungen oder für ein Geschäftsessen.
Geschichtlich war das Zimmer immer von zentraler Bedeutung und früher die Küche. Heute ist es unser  
Familienzimmer und unseren Vorfahren gewidmet. Darum steht dort auch unser historischer Stammtisch.
Und es ist die gute Stube für unsere geschätzten Stammgäste.

BIS ZU 25 PERSONEN

UNSERE RÄUME IM ERDGESCHOSS



110 M2

Der Mittelpunkt des Hauses.
Unsere Wirtsstube bietet den perfekten Raum und Gestaltungsmöglichkeiten für jede Art von Familien- oder 
Betriebsfeier.

BIS ZU 100 PERSONEN

Wirts 
HAUS

UNSERE RÄUME IM ERDGESCHOSS



30 M2

Dieser großzügige Vorraum ist das Herz des Obergeschosses.
Die räumliche Nähe zu jedem unserer Banketträume ermöglicht es, Ihre Veranstaltung optimal zu versorgen.

APERITIF, STEHEMPFANG, MITTAGESSEN UND PAUSENGESTALTUNG BEI IHRER VERANSTALTUNG

UNSERE RÄUME IM OBERGESCHOSS

Foyer 
OBERGESCHOSS



60 M2 | MIT SONNENTERRASSE 65 M2

Ein Schmuckstück der besonderen Art. 
Liebevoll und gemütlich eingerichteter lichtdurchfluteter Raum mit direktem Zugang zu unserer  
Sonnenterrasse.

FRÜHSTÜCK, KAFFEE UND KUCHEN, BRUNCH
BIS ZU 25 PERSONEN

Aus Rücksicht auf unsere Hotelgäste können hier keine Abendveranstaltungen gebucht werden.

UNSERE RÄUME IM OBERGESCHOSS

Kronen 
CAFÉ



53 M2

Dieser moderne und wandelbare Raum im Obergeschoss unseres historischen Wirtshauses bildet den  
optimalen Rahmen für Ihre Tagung.

SEMINARE, TAGUNGEN, SCHULUNGEN, WORKSHOPS, MEETINGS, VORTRÄGE
BIS ZU 40 PERSONEN

Je nach Personenzahl sind alle Bestuhlungsformen bis zur Vortragsbestuhlung möglich.
Über die Standardtechnik hinaus arbeiten Sie hier mit einem vielfältigen 86-Zoll Touchscreen Präsentations-
monitor.

UNSERE RÄUME IM OBERGESCHOSS

Konferenz 
ZIMMER



44 M2

Wer in diesem Raum an einer der drei massiven Eichenholztafeln Platz nimmt, fühlt sich angenehm herr-
schaftlich in das 17. Jahrhundert zurückversetzt. Die originalen Materialien, mit denen das Stauffenberg 
Zimmer liebevoll restauriert und nachgebaut wurde, sorgen für ein außergewöhnliches Ambiente.

INDIVIDUELLE FEIERN, FIRMENFEIERN, MEETINGS, WORKSHOPS
BIS ZU 30 PERSONEN

Die Tafeln sind fester Bestandteil des Raumes, es ist keine weitere Stellform möglich.

UNSERE RÄUME IM OBERGESCHOSS

Stauffenberg 
ZIMMER



38 M2

Dieser Raum mit dem 300 Jahre alten Dielenboden und dem Kerzenkamin ist etwas ganz Besonderes.
Gemütlich und diskret fühlt man sich direkt zu Hause.

INDIVIDUELLE FEIERN, FIRMENFEIERN, MEETINGS, WORKSHOPS
BIS ZU 30 PERSONEN

Je nach Personenzahl bieten wir alle Bestuhlungsformen an.
Das Kaminzimmer und das Stauffenbergzimmer sind mit einer Türe verbunden. Beide Räume zusammen 
bieten Platz für 60 Personen.

UNSERE RÄUME IM OBERGESCHOSS

Kamin 
ZIMMER



Basis 
LEISTUNGEN
RAUMPAUSCHALEN
Kronen-Café mit Sonnenterasse  100 EUR
Stauffenbergzimmer   300 EUR
Kaminzimmer    300 EUR
Konferenzzimmer   400 EUR
Wirtsstube exklusiv   500 EUR
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IN DEN RAUMPAUSCHALEN ENHALTEN SIND:

·  Standardtagungstechnik, bestehend aus: 
Flipchart, Metaplanwände, Pinnwände, Moderationskoffer, Standard-Beamer,  
Projektionswände, Schreibblöcke und Stifte

·  Raumgestaltung und Raumdekoration

·  Service und Betreuung während der Veranstaltung

·  Nutzung der Sonnenterrasse und des Biergartens nach Absprache



Informationen zu  
IHRER TAGUNG
VERPFLEGUNG
Tagungsgetränke wie Wasser, Säfte und Softdrinks stellen wir nach Absprache mit Ihnen bereit und berech-
nen nach Verbrauch.

ZUSAMMENKOMMEN UND PAUSEN
Kaffee oder Teeauswahl mit Butterbrezel oder Croissant  6 EUR/PERSON
Kaffeepause mit reichhaltiger Teeauswahl, frisches Obst  9 EUR/PERSON

Sie können nach Absprache Ihre Kaffeepause individuell erweitern.
Hierzu bieten wir an:

· Verschiedene Kuchen vom Blech 
· Süße Stückle
· Salziges Gebäck
· Butterbrezeln 
· Müsli und Joghurt



Mittagstisch & 
ABENDESSEN
ZUM GEMEINSAMEN ESSEN ERWARTEN WIR SIE GERNE IN UNSERER WIRTSSTUBE  
ODER IM ALBERTZIMMER.

DAS MITTAGESSEN
BÜFFET „VITAL“

Salate, Vorspeisen oder Suppen der Saison und ein leichtes Mittagsgericht mit vegetarischer Alternative.

In 2 Gängen  25 EUR/PERSON
In 3 Gängen  30 EUR/PERSON

Oder eine kleine Auswahl à la carte mit den kalkulierten Kartenpreisen.

DAS ABENDESSEN
Menü, Büffet oder auch gerne à la carte – 
Auf Wunsch gestalten wir das Abendessen individuell.



Wichtige  
INFORMATIONEN

PREISE
Die in der Mappe enthaltenen Preise sind Bestandteil der Allgemeinen Geschäftsbedingungen und haben  
ihre Gültigkeit erst, wenn sie vom Haus schriftlich bestätigt worden sind.
Änderungen bleiben vorbehalten.
Die Abmachungen, die sich aus den Bestätigungen ergeben, bilden die Grundlage für die Leistungserbrin-
gung.

BLUMEN & DEKORATION
Dekorationen und Blumenschmuck bestellen wir gerne nach Ihren Wünschen und Vorstellungen für Sie.
Kerzen und Stoffservietten in Weiß sind in den Basisleistungen enthalten.
Gerne empfehlen wir Ihnen auch lokale Floristen, mit denen wir zusammenarbeiten.  
Sie beraten Auf Ihre Bedürfnisse zugeschnitten.

KORKGELD FÜR WEIN, SPIRITUOSEN  
UND GEDECKPREIS FÜR KUCHEN
Wenn Sie Ihre Weine von Ihrem Lieblingsweingut mitbringen wollen, ist das kein Problem.
Wir berechnen 15 Euro pro verbrauchter Flasche Wein.

Für Spirituosen 25 Euro.

Der Gedeckpreis für mitgebrachten selbst gebackenen Kuchen beträgt 6,50 Euro pro Person.
Der Gedeckpreis beinhaltet alles, was Sie sich von einer ländlichen Kaffeetafel versprechen. 
Kaffee, Tee, Trinkschokolade für Kinder, Schlagsahne und unseren Service.

ZUSÄTZLICH BUCHBARES ANGEBOT 
Festliche weiße Tischwäsche und Stoffservietten 10 EUR/PERSON
Stuhlhussen        5 EUR/STÜCK
Stehtische mit Hussen     15 EUR/STÜCK

ZU IHRER VERANSTALTUNG



PERSONENZAHL UND BERECHNUNG
Ihre Veranstaltung bereiten wir sorgfältig und bis ins Detail für Sie vor. Damit alles für Sie passt,  
teilen Sie uns bitte die genaue Personenzahl bis spätestens 48 Stunden vor dem Veranstaltungstag mit.  
Diese Information dient auch als Berechnungsgrundlage. 

UNSERE KLEINEN GÄSTE
Kinder von 0 bis 3 Jahren sind kostenfrei. Für Kinder von 4-12 Jahren berechnen wir den halben Preis,  
ab 12 Jahren stellen wir den vollen Preis in Rechnung.

ZAHLUNGSBEDINGUNGEN
Wir stellen Ihnen die entstandenen Aufwendungen im Anschluss an die Veranstaltung in Rechnung.  
Die Rechnungen sind innerhalb von 14 Tagen ab Rechnungsdatum ohne Abzug zu begleichen. Gehen die  
Leistungen auf Einzelrechnung Ihrer Gäste oder Teilnehmer, ist der Betrag vor Ort bar, mit EC- oder  
Kreditkarte zu begleichen.

STORNOBEDINGUNGEN
Stornierungen müssen möglichst frühzeitig und schriftlich mitgeteilt werden.
Bei Stornierung Ihrer Veranstaltung berechnen wir folgende Stornopauschalen: 
Bis 4 Wochen vor der Veranstaltung: kostenfrei.
Bis 10 Tage vor der Veranstaltung: 50 % der reservierten Leistungen.
Bis 9 Tage vorher: 80 % der reservierten Leistungen.
10 % der reservierten Leistungen können bis 48 Stunden vorher kostenfrei storniert werden.

SPERRSTUNDE
Der Beginn der Sperrstunde ist auf 02:00 Uhr festgesetzt. Die Musikunterhaltung kann allerdings  
max. bis 01:00 Uhr geplant werden.Um 02:00 Uhr tragen wir die letzte Runde ab.
Zum Veranstaltungsende stimmen wir uns gemeinsam mit Ihnen ab.   

NACHTARBEIT ZUSCHLÄGE
Ab 23:00 Uhr berechnen wir pro angefangene Stunde und Mitarbeiter 50 Euro.
Wir weisen darauf hin, dass ab 23 Uhr immer mindestens zwei Mitarbeiter für Sie im Einsatz sind.  

GEMA
Eventuell anfallende GEMA-Gebühren bei Livemusik bzw. Discjockey oder Beiträge zur Künstlersozialkasse 
trägt grundsätzlich der Veranstalter.


