
AUS DER REGION
Unsere Lieferanten

Stingel Mühle, Balingen
Das Brot der 70er Jahre wurde mit dem Mehl aus eigener Landwirtschaft gebacken. Es war die 
Stingel-Mühle, die das eigene Krone-Korn für die hausgemachten Spätzle gemahlen hat. Aus Tradi-
tion und Überzeugung greifen wir auch heute auf das Mehl und die feinen Brotbackmischungen der 
Stingel-Mühle zurück.  

Kaffeewerk, Lautlingen
Lautlinger für Lautlinger! Das Kaffeewerk aus der Lautlinger Nachbarschaft hat sogar eine eigene 
Haus-Mischung für uns kreiert: unsere Krone-Röstung. Offen oder verpackt, wir haben sogar noch 
mehr Kaffee-Genuss vom Kaffeewerk zum Mitnehmen! 

Die Ölfreunde, Beuron-Thiergarten
An Paul kommt keiner vorbei. Und an seinen tollen Ölfreunden erst recht nicht. Die unterschiedli-
chen Speiseöl-Köstlichkeiten aus dem Donautal mussten auf jeden Fall in unser Sortiment!

Haslerhof, Owingen Bodensee
Aufgeschlagene Knie und Schokonudeln mit Zimt - das sind unsere Kindheitserinnerungen vom 
Haslerhof. Heute beziehen wir von der lieben Kusine neben Äpfeln, Apfelsaft, Apfelsecco auch 
Marmelade und Schnaps.

Landbauernhof Hohreute, Owingen Bodensee
Beim Besuch des Haslerhofs haben sich die Hühner vom Nachbarhof wärmstens empfohlen. Sofort 
haben wir die fleißigen Lieferantinnen herrlicher Bodensee-Freilandeier in unser Hofladen-Sorti-
ment mit aufgenommen. Auch die Nudeln des Landbauernhofs stehen bei uns im Regal zum Verkauf. 

Kartoffelhof Hübschle, Wald 
Für uns Schwaben geht nichts über einen guten Kartoffelsalat. Die Hübschle-Kartoffeln aus bester 
Walder-Erde sind hervorragend dafür geeignet. Und nicht nur dafür.

Gärtnerei Brobeil, Geislingen
Dia send wia mir: ein traditioneller Familienbetrieb. Das gefällt uns und das Obst und Gemüse 
schmeckt uns. Und darum ist jetzt beides bei uns im Hofladen erhältlich.
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Metzgerei Müller, Meßstetten
Gibt es auch andere Metzgereien? Seit wir denken können, kaufen wir beim Müller in Meßstetten 
ein. Und weil wir von der Qualität und dem Geschmack so überzeugt sind, liegt es ja nahe, dass wir 
seine Wurst- und Fleischwaren auch bei uns im Hofladen anbieten. 

Biohof Rapp
Auf zwei Beinen steht sich’s besser: darum liefert der Demeter- und Bioland-zertifizierte Biohof 
Rapp auch Fleisch und Wurst - übrigens aus eigener Tierhaltung. An bestimmten Tagen wird auf 
dem Rappschen Hof auch das herrliche Landbrot mit eigener Mehlmischung gebacken. Auch das 
wollen wir unseren Kunden nicht vorenthalten. 

Weinlieferanten
Für jeden Geschmack und jedes Gemüt: aus dem Staatsweingut in Meersburg kommen herrlich 
leichte Bodenseeweine, das Privatweingut Schmidt in Heitersheim schickt uns seine edlen Tropfen 
aus der sonnenverwöhnten Rheinebene und die Weingärtnerei Marbach liefert stolze Württemberger.

Bäckerei Sauter, Harthausen
Sauterle, Joggingbrötchen und Laugenstangen bekommen wir aus dem Backofen in Harthausen. 
Außerdem backt der fleißige Bäcker für uns zwei Sorten Brot aus eigenen Mehlmischungen von der 
Stingelmühle. 

Bio Pfister, Burladingen-Killer
Was haben geräucherter Fisch und Zollernalb-Linsen gemeinsam? Beides beziehen wir vom Bio 
Pfister aus dem knapp 20 km entfernten Dörfchen Killer. Mir schwäbische Feinschmecker freuen 
uns, mit den Zollernalb-Linsen die regionalsten Linsen überhaupt im Angebot zu haben.

Wild und Honig aus der Region
Diese regionalen Köstlichkeiten erhalten wir nach Bedarf und Saison. Verlockend ist der Honig, den 
die Bienen aus dem Zollernalbkreis zusammentragen und schmackhaft das Wild aus heimischen 
Gefilden.

Saling, Albstadt-Truchtelfingen
Was wäre unser Hofladen ohne ein natürliches Produkt der zahlreichen Alb-Schafe, die das Bild 
unserer heimischen Wachholderheiden prägen? Kostbare Seifen aus Schafmilch verwöhnen den 
Körper und sind jederzeit ein schönes Geschenk und Mitbringsel. 
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Holunderwunder, Tübingen
Omas wissen was gut ist! Die Rezepte von Oma Martha finden sich alle im erfrischenden Holunder-
blüten-Sirup des Familienbetriebs von Roberto Deimel wieder. Mit unterschiedlichen Zutaten er-
gänzt entsteht ein wahres Holunder-Blütenwunder!  

Biomanufaktur Homburger Hof, Grosselfingen
Die Bewohner des Homburger Hofs haben viel Auslauf auf der großzügigen Albhochfläche mit Blick 
auf den Hohenzollern. Das hat uns imponiert und zugleich überzeugt. Der hohe Qualitätsanspruch 
des Homburger Hofs ist auch unser Motto: Mehr Qualität, statt Menge! 
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